RAUTOVE POLOZKY

Oznacte Vami vybrané polozky a zaslete nam je s predpokladanym poctem osob
Vypracujeme Vam gramazovy a cenovy navrh Vaseho rautu.

NECO NA ZACATEK

Kanapky vybérem - Sunka, modry syr, Cabajka, kaviar a uzeny losos
Cherry tomaty a baby mozzarela s bazalkovym pestem na Spizku
Zelené a Cerné olivy marinované s bylinkami a cesnekem
Nachos s ¢edarovou omackou a jalapenos papricky
Vybérem *prazené mandle *bramblrky *parmezanové tycinky *snack pecivo

STUDENY BUFET

Nase jemna pastika z kachnich jater s grenadinovou cibulkou
Norsky losos Gravad lax v ¢ervené repé s koprem
Tartar z norského lososa s limetkou, kapary a ¢erstvym koprem
Tatarak z hovézi svickové s klasickymi topinkami a ¢esnekem

Nase chlebicky-Sunka a syr,Sunka a vejce,herkules,hermelinové
(vyberte az 3 polozky)

*

Veprova krkovice sous vide s horc¢icnou omackou
Anglicky roastbeef podavany s chilli-limetovou majonézou
Kureci rolada s masovou fasi,slaninou a Spenatem

Rolada z mladé kachnicky se Skvarkovou fasi a kachnimi jatry
(vyberte az 3 polozky)

VARIACE UZENIN

Vybérova sSunka - veprova, krati
Hovézi Sunka v pepfri
Parmska Sunka s medovym melounem
Vybér z ¢eskych trvanlivych saldamu a klobas
Vybér z italskych a Spanélskych saldamu
- doplfujeme listovymi salaty, nakladanymi znojemskymi okurkami, cibulkami,
Cornichons okurkami i beranimi rohy



N
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SALATOVY BUFET T

Caesar salat s ancovickovym dresingem
(kureci steaky, slanina, krutony, hobliny Parmazdnu)
Trhané listy salatd s rukolou,polni¢ckem,fedkvickami,mrkvi,medovy vinaigrette
Salat Caprese s domacim bazalkovym pestem
Recky salat s olivami,cibuli,fetou a oreganem
Zelny salat s kienem a mrkvi
Zeleninové crudité podavané s dipy *modry syr nebo bylinkovy*
Cerstva krajena zelenina - raj¢ata, okurky a papriky s vybérem:
* feta syr * balkansky syr * bazalkovy dip* rajéatova salsa * horcic¢ny dip * aceto balsamico a olivovy olej

(vyberte az 4 polozky)

SYROVA PRKENKA A SYRY

Vybér z ¢eskych a slovenskych syr(, doplnény ofechy a hroznovym vinem
Vybér z francouzskych syrt, doplnény susenym ovocem, medem a orechy
Nakladany hermelin nebo romadur
Syry marinované s bylinkami v chilli oleji

PRO TY, CO NEJi MASO

Krémové houbové risotto arborio s tymianem a parmezanem
Cerstvé téstoviny s cuketou a drcenymi tomaty
Kari cous-cous s grilovanou zeleninou

TEPLY BUFET

Tradi¢ni hovézi gulasek (na prdni pripravime s chilli paprickou)
Pomalu pecena kachni stehna s ¢ervenym zelim
Medailonky z veprové panenky v hfibové omacce
Kureci stehenni steaky pecené s medem a chilli
Smazené mini rizecky z kureciho nebo veprového masa
(na prdni téz pripravime v sezamové nebo mandlové strouhance ¢i v cornflakes)
Grilovany losos
(vyberte az 4 polozky)
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PRILOHY

Stouchané brambory s jarni cibulkou
Nase americké brambory
Bramborové hranolky
Jasminova ryze
Domaci bramboracky
Stredomorska zelenina s bylinkami
Zelené fazolky restované se Spekem a cibuli
Houskovy nebo karlovarsky knedlik (gulas, kachni stehno)
(vyberte az 4 polozky)

VENKOVNI ROZNENi NA DUBOVEM DREVE

Sunka na kosti**(objednavka min. 10 kg)
Selatko** (objednavka min. 30 kg)

VENKOVNI GRIL - FRONT COOKING

Argentinska hovézi masa - dle poptavky
Tygri krevety v limetkové stavé s cesnekem
Steaky z veprové krkovice v drceném pepri

Medailonky z krttiho prsa v rozmarynovém oleji
Spiz z kureciho prsa se slaninou, cibuli a paprikou
Saslik z veprové krkovice
Mini grilovaci klobasky
Grilované Cerstvé i uzené syry
Kukuri¢ny klas s prepusténym maslem
(vyberte az 4 polozky)

- k roznéni a grilovani nabizime * horcici * keCup * smetanovy kien * jablecny kren
* BBQ omacku * mix nakladané zeleniny - znoj.okurky, cibulky a berani rohy

SLADKY BUFET

Cokoladova fontana se sezonnim ovocem
Variace Cerstvého sezénniho ovoce (moznost i exotického ovoce)
Minidezerty - 5 druh( (objednavka min. 50ks)



ZAVEREM

Variace rautového peciva je automaticky pocitana ke kazdému menu.

Po ukonceni oslavy Vam, pripadné nespotrebované produkty radi zabalime s sebou
do naSich obald.
Dodrzujeme vsak dana hygienicka narizeni!
V pripadé, Ze si budete pokrmy balit do vlastnich obal(i, nem(zeme prebirat
odpovédnost. Dékujeme za pochopeni.

Za menu box uctujeme 20,-K¢,
za dortovou krabici 30,-K¢.

www.dvur-certousy.cz
e-mail: provozni@certousy.cz
telefon: +420 605 245 546



